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GENUSS AUS BASEL-STADT & BASEL-LANDSCHAFT

Landschaftliche Schonheit, kulinarische Viel-
falt, kulturelle Weltklasse — die Region Basel
Uberrascht und begeistert mit dem Kontrast
von naturverbundener Landwirtschaft und ur-
baner Lebenslust, Traditionsbewusstsein und
Moderne. Die regionalen Spezialitaten spie-
geln diesen Kontrast wider und verfuhren in
ungeahnte Spharen. Erstaunlich ist die Viel-
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Foto: Juri Weiss/bs.ch

falt, die sich frisch ab Hof oder in Restaurants
entdecken lasst, welche auf regionale und
saisonale Spezialitdten setzen. Die kulinari-
sche Reise fiihrt iiber Basler Brot, Chriesi-
pfeffer, in Wein eingelegten Rindsbraten, zum
Dessert Lackerli oder Rahmtafeli — gekront
von einem aromatischen Kirsch. Lassen Sie
sich Uberraschen und besuchen Sie uns!

GENIESSEN SIE DEN NATURPARK SUDSCHWARZWALD & DIE REGION FREIBURG (D)

Tiefgrine Walder, sanfte Hlgel, sonnige Taler,
klare Bergseen, dazwischen schmucke Dorfer
und pulsierende Stadte. Der Schwarzwald bie-
tet unverwechselbare Hohepunkte. Als Reise-
und Genussziel steht die Region flr erstklassi-
ge Gastronomie und hochwertige Spezialitaten
aus bauerlicher Produktion. Dazu gehéren der
berithmte Schwarzwalder Schinken, deftige
Wiirste, duftendes Holzofenbrot, feine Kase-
sorten aus kleinen Hofkasereien und siifSe

Foto: Erich Spiegelhalter

Delikatessen wie die weltberiihmte Schwarz-
walder Kirschtorte. Hinzu kommen Bio-Obst-
safte, edle Brande und preisgekronte Win-
zer-Weine aus sonnenverwohnten Lagen. Die
Region gilt als die «schonste GenieRer-Ecke
Deutschlands». Ob Sterne-Hotel oder Ferien auf
dem Bauernhof, der Schwarzwald garantiert ein
einzigartiges Urlaubserlebnis.

Organisation :

Fondation
Rurale
Interjurassienne
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SCHWEIZER

WETTBEWERB @
DER REGIONAL -
PRODUKTE

DIE QUALITAT IHRER PRODUKTE IST ES
WERT, BEKANNT ZU WERDEN!

Sie bringen all Ihr Wissen in lhre Produk-
tion ein, Sie sind sich der Qualitat

lhrer Produkte bewusst und sind von ihr
Uberzeugt? Dann messen Sie lhre
Produkte und zahlen Sie sich zu den
Gewinnern des Wettbewerbs der besten
Schweizer Regionalprodukte.

IHRE VORTEILE:

e Sie machen auf lhre pramierten Produkte
auf dem Inlandsmarkt aufmerksam

® Sie nutzen die Medaillen (Gold, Silber,
Bronze) fir das Marketing Ihrer Produkte

® Prasentieren und verkaufen Sie lhre
Produkte auf dem Markt der Schweizer
Regionalprodukte

MARKT DER
SCHWEIZER aaal
REGIONAL-
PRODUKTE

]
=

Das ist der Treffpunkt fir Konsumenten und
Produzenten regionaler Produkte aus der
ganzen Schweiz. Mit Spezialitaten von
hochster Qualitat und dem Geschmacksfes-
tival werden auf diesem Markt, der allen
offensteht, zwei Tage lang die besten
Produkte prasentiert und verkauft.

IHRE VORTEILE:

e Uber 20000 Besucher an zwei Tagen
aus der ganzen Schweiz

® Landesweite Medienwirksamkeit

* Prasentation ihrer gesamten
Produktpalette

= CONCOURS SUISSE .
W | DES PRODUITS OU TERROIR Anmeldeschluss-
SCHWEIZER WETTBEWERB
DER REGIONALPRODUKTE
) 17.07.2015
\/ DEI PRODOTT REGIONALI u u

ANMELDESCHLUSS FUR DIE FOLGENDEN
VERANSTALTUNGEN IST DER 17. JULI 2015:

* SCHWEIZER WETTBEWERB DER REGIONALPRODUKTE
* MARKT DER SCHWEIZER REGIONALPRODUKTE

Anmeldung mit dem Anmeldeformular oder online unter: www.concours-terroir.ch
Nach der Anmeldung erhalten Sie im August samtliche Informationen zum Ablauf des Marktes und der Wettbewerbsdegustation.

INFOS & AUSKUNFTE: Schweizer Wettbewerb der Regionalprodukte Courtemelon,
2852 Courtételle | Tel. + 41 (0)32 420 80 77 | Fax + 41 (0)32 420 74 21 | info@concours-terroir.ch | www.concours-terroir.ch

KATEGORIEN DES SCHWEIZER WETTBEWERBS

A
B
C

D
E

MILCHPRODUKTE

Kase, Joghurt, Rahm, Butter, usw.

BACKEREI- UND KONDITOREIPRODUKTE

Brot, Backwaren, Feingeback, Sussigkeiten, usw.

FLEISCHPRODUKTE

Wurst- und Fleischwaren, Pasteten, Terrinen, usw.

FRUCHTE, GEMUSE, HONIG UND
VERSCHIEDENE PRODUKTE

Saft, Sirup, Konfitiire, Ol, Essig, usw.

ALKOHOLISCHE GETRANKE

Brande, Likore, Beerenwein, Bier, Most, usw.

JURYPRASIDENTEN

KATEGORIE A

BEUTLER Edith
Agroscope, Liebefeld

KATEGORIE D

BONGARTZ Annette
ZHAW, Wadenswil

KATEGORIE B
2 k

BEUCHAT Yves
ARABPC, Bassecourt

KATEGORIE E

DUCRUET Julien
Hochschule Changins

KATEGORIE C

ZAHNER Sepp
ABZ, Spiez

HOMOLOGATION

GILLIOTTE Lionel
FRI

PROGRAMM

FREITAG 25. SEPTEMBER

09.30 - 17.00 UHR

Internationale Konferenz:

«Zugang zum Markt der
Regionalprodukte : welche Strategien? »
Anmeldungen : www.svial.ch

SAMSTAG 26. SEPTEMBER

11.00 - 18.00 UHR

® Markt der Schweizer Regionalprodukte
® Geschmacks-Workshops

® Animation und Restauration

19.00 UHR

® Bekanntgabe der Ergebnisse
des Wettbewerbes

® Galaabend, Restauration

SONNTAG 27. SEPTEMBER

09.00 - 17.00 UHR

® Markt der Schweizer Regionalprodukte
® Geschmacks-Workshops

® Animationen und Restauration

(NEUHEITE@

* Westschweizer Wettbewerb

der Fleischfach Lernenden

* Gourmet-Weg

® Animationen «Die Milchstrasse »

® Terroirs du monde (Regionalprodukte in
Marokko, Tunesien, Ukraine, etc.)

TOP REGIONAL PRODUKTE
DER SCHWEIZ

AG EE
Humbel Spezialitatenbrennerei AG,
Lorenz Humbel, 5608 Stetten

Al %

Kluser Anna-Christina, 9050 Appenzell
AR &

Appenzeller-Line, 9064 Hundwil

BE

Boucherie Krebs SA, 2735 Bévilard

BL [#

Bio UrDinkel-Muhle, 4458 Eptingen

FR =

Backerei Aebersold, 3280 Murten

GE

Christophe Bosson, 1288 Aire-la-Ville

GL W

Menzi Metzgerei Partyservice GmbH, 8756 Mitlodi
GR 4

Al Canton Azienda agricola Bio,7746 Le Prese
JU B

Daniel & Anne-Marie Wenger, 2340 Le Noirmont
LU

Hochstamm Seetal AG, 6276 Hohenrain
NE I

Absintissimo, René Wanner, 2108 Couvet
ow &

BM Brokelmann Manufaktur, 6074 Giswil
SG @

Verein Rheintaler Ribelmais, 9465 Salez
SH &

Swiss Candy House, 8228 Beggingen

so ™

Birrer Martin und Susy, 4523 Niederwil
Sz

Bruhin Christian, 8856 Tuggen

TG B

Naturoel GmbH, Kressibucher Ewa,
8506 Lanzenneunforn

Tl
Bassetti Paolo, 6582 Pianezzo

UR &
Bergkaserei Aschwanden, 6377 Seelisberg

VD &

Fromagerie Fleurette Sarl, 1659 Rougemont
VS [

NendAbricot Sarl, 1997 Haute-Nendaz

ZG =
Confiserie Speck Peter, 6300 Zug

ZH A
Metzgerei Buffoni AG, 8308 llinau

Stat. 2005-2013

o Pays gourmand»

Claude Héche
Prasident Standerat

«Terroir steht fir
Respekt vor

BOTSCHAFTER DES GUTEN GESCHMACKS

Johann N. Schneider-Ammann

Bundesrat

Vorsteher des Eidgendssischen Departements
fiir Wirtschaft, Bildung und Forschung WBF

«Die beste Mabhlzeit ist fiir mich ein Stlick Kése und frisches, knus-
priges Brot aus dem Rucksack, wenn man nach einer schénen

Wanderung den Gipfel erreicht hat.»

heimischem

Boden, Know-

how und

Handwerk.»
Michel Thomas
Probst Weber
Ministrer JU Regierungsrat

BL
Christine Josef
Bulliard- Dissler
Marbach Prasident
Prasidentin «Das Beste
«Pays romand - der Region»
r

Géraldine
Savary
Présidentin
Schweizerische
Vereinigung
der AOP-IGP

Nicolas
Bideau
Botschafter,
Présenz Schweiz

Josef
Zisyadis
Direktor
Genusswoche
+ Slow Food

Barbel
Schaéfer
Regierungs-
prasidentin
Freiburg (D)

| Georges Wenger
~ Koch

Le Noirmont

«lhre Freude und
Ihre Gesundheit
ist es sich darum
zu klimmern, was
Sie in lhren Teller
zaubern.»

Christoph
Brutschin
Regierungsrat
BS

Urs
Bolliger

* Direktor
Culinarium

Markus Ritter
Président
Schweizerischer
Bauernverband

Fritz

Keller

Winzer,
Sternegastronom
und Président des
SC Freiburg (D)

Michel Thentz
Regierungsprasident
JU

«Die Auswahl von
Regioprodukten
ermdglicht es eine
direkte Beziehung
zwischen
Produzenten und
Konsumenten zu
bewahren.»

Andreas
Rickenbacher
Regierungsrat
BE

Jasmine

Said Bucher
Geschéaftsflihrerin
alpinavera

Jacques
Bourgeois
Direktor
Schweizerischer
Bauernverband

Roland

Mack

Inhaber des
Europa-Park,
Sternegastronom
)



